Verkiufer/-innen
auf Teilzeitbasis

werden flir unseren
Nahversorger (s’ Gschéftl)
zusitzlich gesucht. Die
Arbeitszeit ist vormittags
und kann sehr flexibel
gestaltet werden.

Bei Interesse bitte am
Gemeindeamt bzw. beim
Biirgermeister (0664 /210
74 57) melden.

Nichste
Entsorgungstermine:

|
»

Papiertonne:
Fr.,02.Juli 2021

Restmiill:
Di., 06. Juli 2021

Gelber Sack:
Mi., 21. Juli 2021

| Agnes Neuwirth geht am’
" 30. Juni in den wohlver-_

Puchkirchen am Trattberg

enachrichten
Restlessn und Danke sogn

dienten Ruhestand — Ge-
meinsam wollen wir zu-
rickschauen und uns
wechselseitig bedanken.

19.06.2021 ab 11: OO Uhr

Bratknodel mit Sauer-
kraut und Kren mit an . ,
Seidl Bier um 5 Euro. i _

Zu Kaffee und Kuchen ©
ladt Agnes ein!

Grof3e Verlosung aus dem Warenangebot von Agnes

A
expert 3

- jedes Los GEWINNT

NOHMER

- HAUPTPREIS — 43" Sony Fernseher

gesponsert von der Firma Expert Nohmer

J Zithern Lois umrahmt uns mit LIVE-MUSIK

Amtliche Mitteilung



Puchkirchner

Gemeindenachrichten

Wir sind auf der

Herzliche Gratulation Zielgeraden und werden

mit der Er6ffnung unseres |
...zur Geburt Nahversorgers am 1. Juli
Evelyn Wenger und Mario Lang zum Sohn Simon, Miihlberg eine  Punktlandung
Verena Stehrer und Michael Schiemer zum Sohn Finn Elias David, Roith schaffen. Der Zuspruch, der uns und

mich vielfach erreicht, tut richtig gut.

...zum Geburtstag Einzelne mahnen! Na so leicht ist ein
Herrn Siegfried Burgstaller, Pichl am 93. Geburtstag derartiges Geschift nicht zu fiihren — ja
das stimmt und war mir von Anbeginn
klar. Nur was wéire, wenn es nicht
Wir trauern um: gelungen wire die Kréfte zu biindeln —
dann ja, dann gidbe es keinen
Nahversorger und das wiederum ist in
keiner Weise zukunftstauglich. Wir
Frau Katharina Redlinger bemithen uns um Umwelt- und
wohnhaft in Berg, im 89. L. Klimaschutz, jetzt haben wir verstarkt
Chancen fiir regionale und andere Bio-
Produkte — jetzt gibt es Moglichkeiten
diese alternativlosen Worte Umwelt-
und Klimaschutz zu leben —den Worten
Taten folgen zu lassen. Das

Herrn Franz Wenninger AN Sonnenkraftwerk, welches nur als

wohnhaft in Brandstatt, im 56. Lj. . G Biirgerbeteiligung realisiert werden
rwWEE /- f konnte, erzeugt etwa 36 KW-Strom

und das tdglich gratis und total
umweltschonend. Bei der
Gemeinderatssitzung nichste Woche
werden wir zusdtzlich und wiederholt
das Thema ,sichere Gehwege*
behandeln, damit diese rasch, ob fiir
Kinder oder auch besonders Altere,
gegeben sind. Harald Fabing hat vor ca.
2 Wochen einen Vorschlag fiir ein Stiick
Gehwegverldngerung gegeniiber Stix/
Friedhof gemacht —ja Harald Danke,
deine Idee ist bereits fertig gebaut und
asphaltiert. Ja, das Zusammenleben in
unseren Gemeinschaften funktioniert

Kinderbetreuung

Ein/e Mitarbeiter/in fiir die
Kleinkinderbetreuung in den
Sommerferien wird auf Teil-
zeit gesucht!

Die 4-Zimmer-Wohnung im 1. Stock mit Balkon im ehemaligen Raika . o
Gebaude wir ab Juni frei - eine ideale Startwohnung, auch mit Kleinkindern! recht g%t und st al_s Kraﬁqgelle fiir rmc:h
Im 1. Stock liber dem Nahversorger gibt es eine neue Kleinwohnung fiir klar spiirbar. In dieser Zeitung soll die

Einzelpersonen, ab Juli steht diese zur Vermietung bereit. ,,Gpsundg Gpmemde und deren
Mitarbeiterinnen hervorgehoben

werden und dies verbunden mit einem
herzlichen Dank fiir euer Engagement.
In letzter Zeit ist wieder viel gelungen,
vor allem ist das gemeinsame
Miteinander als Fundament tragbar. Ich
wiinsche uns Kraft und Freude — bauen
wir weiterhin Briicken.

e i .
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Puchkirchner
Gemeindenachrichten

Das Team der Gesunden
Gemeinde unter der Lei-

tung von  Andrea

Hemetsberger

<5

Lebensmittel sind kostbar

In Osterreichs Haushalten wird durchschnittlich ein Viertel der eingekauften Lebensmittel im Ml und
in der Biotonne entsorgt. Das sind rund 365.000 Tonnen Lebensmittel jahrlich, wobei Gemise,
Brot/Gebick und Molkereiprodukte sowie Fleisch am hiufigsten weggeworfen werden. Diese Lebens-
mittel sind oft noch originalverpackt und unverdorben. Im Durchschnitt werden so in jedem Haushalt
jahrlich 300 Euro verschwendet — da ginge sich schon ein schéner Kurzurlaub aus!

Einkaufen nach Plan
Bereits vor dem Einkauf lohnt sich ein Blick in die Vorratskammer bzw. in den Kihischrank. Dort lasst
sich meist einiges finden, was den Speiseplan bereichern kann. Im Vorfeld einen Speiseplan dberlegen

und dazu einen Einkaufszettel zu schreiben, schiitzt im Supermarkt vor Verlockungen.

Mindestens haltbar bis ..

Haufig werden verpackte Lebensmittel im Mill entsorgt, deren Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD)
noch nicht oder gerade erst Gberschritten wurde. Das MHD stellt einen Richtwert dar, bei sachgema-
Eer Lagerung sind viele Lebensmittel auch noch einige Zeit danach genussfahig. Unsere Sinnesorgane
sind die besten Kontrolleure, sie helfen uns, die abgelaufenen Produkte, hinsichtlich Aussehen, Ge-
ruch, Farbe, Geschmack und Konsistenz zu prifen.

Wichtig: Lebensmittel mit dem Hinwels ,zu verbrauchen bis” soliten Gber dieses Datum hinaus nicht

mehr verzehrt werden.

Reste verwerten

Lassen sich Speisereste nicht vermeiden, ist Kreativitit in der Kiiche gefragt. Wie wére es z.B. wenn
Sie aus altem Brot und Geback Brotwirfel herstellen und mit Gbrig gebliebenem Gemdse eine ,Quer-
durch-den-Gemiisegarten-Cremesuppe”? 50 haben Sie mit wenig Aufwand eine leckere Mahlzeit ge-
zaubert!

Brotwiirfel:  Altes” Brot fein wirfeln und mit 1 EL O mischen. Auf
einem mit Backpapier ausgelegten Backblech verteilen und im vorge-
heizten Backofen bei 150°C ca. 15 min. goldbraun backen.

Gemiisesuppe: 500 ml Gemiisesuppe aufkochen, Kartoffeln (wiirfelig
geschnitten) und beliebige Gewirze hinzugeben und bei niedriger
Stufe ca. 5 min, kicheln lassen, AnschlieRend das restliche Gemuse
{kann auch gekochtes Gemiise vom Vortag sein) zugeben und weitere
5 min. kochen. Die Suppe mit einem Mixstab fein pireren und ev. mit
Schnittlauch oder Petersilie bestreut servieren.

L unan = sodeadoba com

Haben Sie
sich schon
vergewissert
ob der
Reisepass
noch giiltig ist? Sie
ersparen sich unndtigen
Stress und Arger vor
Beginn Threr
Urlaubsreise, wenn Sie
sich rechtzeitig Ihr neues
Reisedokument
besorgen. Warten Sie
nicht bis zuletzt. Zu
beantragen ist der
Reisepass auf der
Bezirkshauptmannschaft
Vocklabruck.

AISCHE UNION

TERHEICH

Die aktuellen
Reisebeschrankungen
sind im Internet
abrufbar:
www.oesterreich.gv.at/
th e men/
freizeit und strassenverkehy/
reisen_und_ferien/
Reisebeschrinkungen-
durch-das -
Coronavirus.html
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Puchkirchner

Gemeindenachrichten

Einladung

zur 6ffentlichen Sitzung des Gemeinderates von Puchkirchen am Trattberg
am Dienstag, den 22. Juni 2021, 20:00 Unr

im neuen Geschiftslokal ,,s Gschaftl®, Puchkirchen 10

Tagesordnung:

1) 2. Nachtragsvoranschlag 2021 — Gemeinde Puchkirchen, Priorititenreihung

Beschlussfassung

.

| = ,\

lI Y
3) Errichtung eines Kleinkinderspielplatzes beim Sportplatz \' q

2) Ankauf eines Gemeindefahrzeuges
Finanzierungsplan — Auftragsvergabe

I'
Finanzierungsplan — Auftragsvergabe j’l
A

4) Flichenwidmungsplan Nr. 2/1999— Anderung
Umwidmung einer Teilfldche des Grundstiicks Nr. 1146/3 (Roith) von Griinland in
Bauland-Wohngebiet — Ansuchen von Herbert und Silvia Duckhorn, Roith 1.

5) Gehweg Puchkirchen — Sportplatz
Beschlussfassung

6) Berichte des Biirgermeisters
- Kinderbetreuung Sommer

7) Allfilliges

Speisereste verwerten - sinnvell & gut!

Kreative .Restlkiche” reduziert Millberge und schont unsere Umwelt.

& Stellen Sie aus Brotresten Knédelbrot, Brosel, Brotchips oder Salat-/Suppencroutons her.
Aus alten Semmeln lasst sich auBerdem perfekt en Scheiterhaufen oder Semmelschmarm
zubereiten,

@ Ubriggebliebenes Gemiise oder Kriuter dienen als Basis fir Suppen, Saucen, Grostl, Wokge-
richte oder fir die Herstellung einer Suppenwiirze. Auch Gemisechips schmecken kostlich.

2 Kartoffelreste verleihen Suppen und Saucen eine simige Konsistenz und kénnen dadurch
bestens zum Binden eingesetzt werden. Auch pikante Aufstriche wie z.B. ein leckerer Erdap-
felkase konnen daraus gemacht werden.

& Reis- oder Nudelreste sind als Einlage fiir ausgiebige Suppen oder fir die Verarbeitung zu
Aufldufen und Gratins verwertbar. Wie wére es einmal mit Reislaibchen oder gebratenen
Nudeln?

@ Aus Ubriggebliebenen oder iUberreifen Friichten kénnen individuelle Obstsalate, Saucen-
oder smoothiekreationen entstehen. Weiche Apfel werden zu Apfelmus oder Apfelnockerl
verarbeitet. Zwetschken oder Marillen verleihen dem Kuchen und Beerenobst dem Milchs-
hake das gewisse Etwas.

© Das Mindesthaltbarkeitsdatum ist KEIN Wegwerfdatum! Priifen Sie erst das Produkt mit all
|hren Sinnen, bevor Sie es tatsidchlich entsorgen.

@ Frieren Sie Ubriggebliebenes auch portionsweise ein!

& Seien Sie mutig und denken Sie Speisen neu. Lassen Sie dabei |hrer Kreativitdt und Phantasie
freien Laufl

., .;-_;-‘ . ri

Laut Norbert Ortner ist
das Geheimnis geliiftet
— es ist eine Linde —
stimmt das!? Oder ist

jemand anderer
Meinung??

Das ist und war in div.
Papiertonnen!!??

Dieses Verhalten ist
unzumutbar unserer
Umwelt gegentiber!!??

am Gemeindeamt

Gemeindenachrichten Puchkirchen am Trattbe

nach telefonischer Vereinbarung

Sprechtag Bgm. Anton Hiittmayr MBA

jeden Dienstag von 17:00 - 18:30 Uhr und




