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Christian Hiittmayr leitet seit
10 Jahren &uf3erst kompetent,
umsichtig und engagiert
unseren Bauhof — Danke
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,,unser* Adi feierte einen Runden

— herzhcl.len G.lﬁckwun?ch .und VERTRAUEN
Danke fiir deine verldssliche, VERBINDET
jahrelange Mitarbeit.
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Gemeindenachrichten

Puchkirchen am Trattberg

VARENA Kinderimpfaktionen

Das Salzkammergut-Klinikum impft gemeinsam
mit der Stadtgemeinde Vocklabruck und dem
Roten Kreuz an den Montagen 20. und 27.12.2021
von 14 bis 18 Uhr in der VARENA ausschlieflich
¢ Kinder.

Nutzt bitte diese oder anderen Impftermine.

Neue Offnungszeit der Raika
Dienstag: 17:00 — 19:00 Uhr

Freitag: 08:30 — 12:00 Uhr

Unser gemeinsames Ziel ist es, doch wieder
mehr offene Stunden zu bekommen.

Friedenslicht

24.  Dezember wird von der
Feuerwehrjugend nach einem gemeinsamen
Biirgermeisterfriihstiick das Friedenslicht zu
den Haushalten getragen.
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Der Christbaum am Ortsplatz (SRS
wurde dieses Jahr von der REAattees
Familie  Kaltenbrunner  aus %55 coisteumbauen

Familie Kaltenbrunner [ = s

Wassenbach 18
4843 Ampflwang

0680/3160008

Ampflwang gespendet - Danke.

Nachste

Entsorgungstermine: Herzliche Gratulation

. ... 2ur Geburt
Restmiill:

Di., 04. Jan. 2022

Tamara und Simon Haas zur Tochter
Astrid Olivia, Sonnenhang

Gelber Sack: %

Mi., 05. Jan. 2022

Papiertonne:
Fr., 21. Jan. 2022

2021 ist in wenigen Tagen
Geschichte — Mein Riickblick
ist eher geddmpft. Finige
musste ich, viel zu frih, auf
deren letzen Weg begleiten.
Das Corona-Virus hat uns
leider ganz fest und wird das
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noch ldnger tun, im Griff. Meine Bitte: Tragen
wir zur Abwehr bei, seien wir solidarisch, und

lassen wir uns impfen. Noch mehr
nachdenklich machen mich die Aufmérsche,
die extreme Wortwahl, das aggressive
Verhalten. Die Gesellschaft darf sich nicht
spalten - nur das liegt an uns allen. Die Zukunft
braucht nachhaltige Handlungen und jetzt ein
mutiges Gestalten. In Puchkirchen haben wir
einzigartige Projekte, mit dem Power-Tower,
dem Freizeitzentrum insgesamt bis zum
neuartigen Nahversorger s'Gschiftl,
abgeschlossen. Mit richtigen Gedanken lassen
sich auch gemeinsam ganz neue Themen zu
ehrgeizigen Projekten formen und dann
umsetzen. Finzigartig sind unsere Aktivitéten
im Klima-, und Abfallbereich, im direkten
Engagement bis zu Biirgerbeteiligungen. Es
gelingt uns ein regionales Wirtschaften. Der
Einkauf im Ort sichert viel Lebensqualitit und
bringt, ob der Einzigartigkeit, grof3e
Aufmerksamkeit weit liber Puchkirchen hinaus.
2022 wollen wir mit der Errichtung von
Gehwegen zur Verkehrssicherheit beginnen.
Der Bau der 10 Héuser durch die Fa. Wolf soll
im Sommer starten. Ganz schwierig ist die
Reduzierung der Offnungszeiten bei der Raika
zu verstehen. Wenn man Regionalitéit leben
will, miissen neben finanziellen auch Standort
sichernde Argumente mit iiberlegt werden. Wir
Puchkirchner/innen beweisen taglich, dass eine
funktionierende Infrastruktur Sinn macht. Nur
so haben wir in den letzten Jahren Vieles
realisiert. Wir haben aus dem Bauhof ein
Unternehmen gemacht, welches uns vieles
ermoglicht. Seit 10 Jahren sind wir Postpartner,
bei der Photovoltaik waren wir Schrittmacher,
genauso wie beim Breitband, welches in
Verschrankung mit dem alternativen Kanalbau
erstklassig ist. Am meisten macht mich
zufrieden, dass wir das Motto — ,,die Jungen
halten und die Alteren nicht verlieren* leben.
Der moderate Zuzug sichert uns ein
qualitétsvolles Miteinander. Mit dem Dank fiir
das Engagement von so vielen wiinsche ich uns
ein friedvolles Weihnachtsfest, den Kranken
Besserung und den Alteren Mut.
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Zusitzliche Offnungszeit

Ab sofort gibt es jeden Dienstag von
17:00 - 19:00 Uhr eine Bedienung

Mit Bedienung:

(Bargeld oder Bankomatzahlung méglich)

Montag — Samstag: 7:30 — 12:00 Uhr
Dienstag 17:00-19:00 Uhr

Selbstbedienung fiir
Genossenschaftsmitglieder:

(ausschlieRlich Bankomatzahlung maoglich)
Montag — Freitag: 12:00 —20:00 Uhr
Samstag: 12:00 - 18:00 Uhr

Sonn- und Feiertag: 8:00 — 12:00 Uhr

Deine Weinsche
sind wno wi%fiﬁ. ..

Gerne bereiten wir Geschenkboxen,
Gutscheine und Genussplatten (mit
Waurst, Kase, Schinken, Eier und
Gemdise,...) - wir beraten gerne.

Vorbestellung unter 07682/42994
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Vorbestellung fiir Weihnachten
Bratwirstel - Neudorfer Geback
letzter Bestelltag: 22.12. - 10:00
Uhr

Lebenshilfe-Standl vorm
Gschaftl - 23.12.2021 ab
09:00 Uhr - mit Angeboten
aus der Behindertenwerkstatt

Ein Weihnachtsbaum ist vor
dem Geschift platziert und
soll die Wiinsche der Kinder
ans Christkind aufnehmen.

g [ur alle Wunschkarten gibt es
' in der letzten Dezemberwoche

eine kleine Uberraschung.

tagliches Fruhstucksangebot Montag bis Samstag ab 4,90 € — bitte um Anmeldung

Siile Morgenversuchung - € 4,90 Semmel, Buttercroissant, Teebutter, Marmelade, Haferlkaffee
S’Gschiftl - € 7,80 Semmel, Kornspitz, Gouda, Schinken, Frischkéseaufstrich, Orangensaft, Haferlkaffee

Trattberg-Fit - € 7,50 Kornspitz mit Frischkéseaufstrich, Gouda und Apfel, Miisli mit Naturjoghurt und Friichte,
Orangensaft, Haferlkaffee
Schlemmer-Friihstiick - € 11,60 2 Gebick, 1 Semmerl, Kése, Schinken, Frischkise, Butter, Marmelade,
Orangensaft, Piccolo Sekt, Haferlkaffee -
Extra Ei — 0,90 € - Folgekaffee - 0,90 €
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Zipfer marzen €14,90
Schinken in oberskren €10,90
Peppersweet div. Sorten €2,29
Gurktaler wilder Alpenkrauter  €6,99
Robby Bubble Kindersekt €2,29
Famos Toilettenpapier €1,99

-

Aktuelle Aktionen

bis 31.12.2021 solange der Vorrat reicht

Almdudler original 1,5 Itr. €0,99
mautner ZWetschkenpunsch < 1,99

Ambrosius Grabkerzen 7 tage  €3,99
gila Walnusskerne €2,49

Coca Cola 1,5 Liter €1,29 P wenigen Pineiden

Mw;,wm Ensen...

Unser regionaler Tipp:

Griinkern Bratling
von der Trenau-Mihle

in Frankenmarkt € 2,70

Zubereitung:
Unsere Feinkostabteilung verindert laufend einen
Teil der Angebote und kann so Abwechslung und

) . Zubereitung: 200g Bratling mit 500ml Wasser
Frische garantieren.

mischen, unter Riihren 10 Min. Kochen, anschl.
20 Min. Quellen. Ein Ei unterheben, Bratling
braten.

Ww MM!
Zutaten: Grinkern 85%, Gemdisebrihe
(Steinsalz, Hefeextrakt, Kartoffelstarke,
Maisstarke, Trennmittel:  Calciumcarbonat,
Karotten, Lauch, Palmfett, Sellerie, Curcuma,
Muskat, Petersilie), Karotten, Zwiebeln, Lauch,
Petersilie, Salz

y@f newne %dwé ProduwliAe

Bier von der Bierschmiede aus
Steinbach am  Attersee und
getrocknete Austernpilze aus der
Pilzothek (Klaus  Schnétzinger- * *

Vorwahlner) Vocklabruck. -‘Bu tede
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